Zarzgdzenie Or.0050.206.2017
Burmistrza Miasta i Gminy Skalbmierz

z dnia 17 sierpnia 2017 r.

w sprawie powolania Komisji Konkursowej do rozstrzygniecia konkurséw:
"Najladniejszy Wieniec Dozynkowy" oraz Konkursu Kulinarnego "Kuchnia
Tradycyjna Gminy Skalbmierz" i wyplaty nagréd w w/w konkursach

Na podstawie art. 33 ust. 3 Ustawy z dnia 8 marca 1990 r. o samorzadzie gminnym (Dz. U. z

2016 r. z poz. 466 z pdZn. zmianami), zarzgdzam co nastepuje:

§1
Powoluje Gminng Komisje Konkursowa do oceny wiencow dozynkowych oraz tradycyjnych
potraw regionalnych w nastgpujacym skladzie:

1. Aneta Burgiel - MGOK Skalbmierz
2. Karolina Lesniowska — ODR Modliszewice
3. Bozena Mostek — MGOK Skalbmierz

§2

Zadaniem Gminnej Komisji Konkursowej bedzie ocena wiencéw dozynkowych oraz
tradycyjnych potraw regionalnych z terenu gminy Skalbmierz podczas uroczystosci
"Dozynki Gminne" w dniu 20 sierpnia 2017 r.

§3
Zatwierdza si¢ regulamin konkursu na "Najladniejszy Wieniec Dozynkowy" oraz konkursu
kulinarnego "Kuchnia Tradycyjna Gminy Skalbmierz" w brzmieniu okreslonym w Zalaczniku
nr 1 oraz w Zataczniku nr 2.

§ 4

Zarzadzenie wchodzi z dniem podpisania.
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Zalacznik nr 1 do Zarzadzenia nr Or.0050.206. 2017
Burmistrza Miasta i Gminy Skalbmierz

z dnia 17 sierpnia 2017 r.

Regulamin konkursu na tradycyjny wieniec dozynkowy

DOZYNKI GMINNE
SKALBMIERZ — 20 SIERPNIA 2017 r.

Cele konkursu:

1. Popularyzacja wiedzy o dawnych zwyczajach dozynkowych oraz roli wiefica, jako
glownego rekwizytu obchodow

2. Wyboér najpigkniejszego wienica wykonanego zgodnie z miejscowg tradycja
Zakres przedmiotowy:

Na konkurs nalezy wykona¢ wieniec dozynkowy, ktory forma i uzytym materialem
nawiazuje do tradycji dawnych wiencow dozynkowych, wystepujgcych na terenie
wojewoOdztwa Swietokrzyskiego.

Kryteria oceny:

1. Zgodnosé z tradycja w zakresie formy, uzytego materialu i techniki wykonania

Do konkursu dopuszczone beda wylacznie prace nawigzujace formg do tradycyjnych
wiencow dozynkowych. Na terenie wojewodztwa swigtokrzyskiego spotykane byly wience:
-w ksztalcie kopuly najczesciej o kolistej podstawie i krzyzujacych si¢ u szczytu ramionach

- w ksztalcie stozka utworzonego z kilku wiankéw, ulozonych jeden nad drugim, a kazdy
kolejny o mniejszej Srednicy.

- w ksztalcie ptaskiej korony

Szkielet konstrukcyjny wienca w tradycyjnych formach wykonany byl zazwyczaj z wikliny
lub drewnianych listewek. (Jury, w tym przypadku, dopuszcza uzycie innych materiatéw.)
Ramiona wienica i inne czesci konstrukcyjne oplecione byly klosami wszystkich zb6z. Wience
dekorowano zywymi, badz bibutowymi kwiatami, owocami, ziotami i kolorowymi wstggami.
Waznym elementem bylo zwienczenie catej formy. Najczesciej umieszezano tam symbole
religijne, jak: krzyz, hostia, monstrancja.

Do dna przymocowane byly wystajace drazki stuzace do niesienia wienca.

Nie beda oceniane :

- wience ozdobione dekoracjami z tworzyw sztucznych

- wiefice o formach obcych tradycji ludowej, takie jak: zaprzegi i inne Srodki transportu, kula

ziemska, studnia, ule, kosiarze i inne sceny rodzajowe.
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Zalacznik nr 2 do Zarzadzenia nr Or.0050.206. 2017
Burmistrza Miasta i Gminy Skalbmierz

z dnia 17 sierpnia 2017 r.

REGULAMIN
KONKURSU KULINARNEGO
~KUCHNIA TRADYCYJNA GMINY SKALBMIERZ”
DOZYNKI GMINNE SKALBMIERZ - 20 SIERPNIA 2017 r.

1. Zalozenia ogolne.

1.1.0Organizatorem konkursu jest Urzad Miasta i Gminy w Skalbmierzu.

1.2.Konkurs odbedzie si¢ w dniu 20 sierpnia 2017 roku podczas Dozynek Gminnych —
Skalbmierz 2017.

1.3.Celem konkursu jest:

- promocja regionu poprzez wylansowanie potraw regionalnych z terenu gminy Skalbmierz

- prezentacja kuchni regionalnej, tradycyjnej regionu,

- wymiana doswiadczen i przepisow,

- budowa wiezi wewnqtrz spolecznosci lokalnych,

- promocja Gminy Skalbmierz

2. Warunki uczestnictwa.

2.1.W konkursie moga wzia¢ udzial Kola Gospodyn Wiejskich z terenu gminy Skalbmierz
2.2. KGW zainteresowane udzialem w konkursie zobowiazane sg do zgloszenia si¢ w dniu
konkursu z potrawami przygotowanymi do degustacji oraz ich krotkg charakterystyka.

2.3. Powolana Komisja dokona oceny potraw na podstawie kryteriéw zawartych ponizej.
2.4. Potrawy/produkty powinny by¢ wytwarzane w malej skali, tradycyjnymi metodami,
wywodzi¢ sie z tradycji i kulturowych zwyczajow.

2.5 Posiedzenie Komisji odbedzie si¢ dnia 20 sierpnia 2017 roku.

3. Zasady organizacyjne.

3.1. Konkurs odbedzie si¢ podczas Dozynek Gminnych - Skalbmierz 2017
3.2. Organizator konkursu zapewnia uczestnikom miejsce na specjalnie do tego celu
przygotowanym stoisku, gdzie wystawiane bedg potrawy konkursowe.
3.3. Potrawy prezentowane powinny by¢ gotowe do spozycia — uczestnicy umozliwiajg
odwiedzajacym bezplatna degustacj¢ przygotowanych potraw.
3.4. Kazda potrawa zostanie oceniona przez Jury w nastepujacych kategoriach:
e smak potrawy/produktu
e wyglad potrawy/produktu
e oryginalnos¢
e nazwa
3.5. Organizatorzy przewiduja nagrody — wyréznienia dla Wszystkich uczestnikow konkursu.
Pula nagroéd wynosi 3 300,00 zi .
3.6.0rganizator zastrzega sobie prawo do zmiany postanowien regulaminu

4. Informacje dodatkowe

4.1. Konkurs rozpocznie si¢ w niedziel¢ 20 sierpnia 2017r. o godz. 16:30




A1 oupms wshocxine ué m weqsed 39 epeabmE 391510 0 Sogx 19:30
5 S

w-&nmama
ﬂm busaenieqnli UERLOGA — mAGTUIRUIN GfN A\ FSARIEICY NESCRINTIOM [OOmET

i um

o eaBidg bojeshbiagnyin
o g bopesbiogagn

7% mvqu bopsas sowunic ocemons bisex jark m awadbrléchop pasRoumep:
ogmusgEatsciy pesbinws qelmuwilé xdBoomenacy bopas.

7 Woumesd Iuavcuiomsus bomwnk pho Bomme o 2osAcre - nosvemich muosTmsid
DEARiopmi M aoripm FYsIc mAnsmmne péai bofsima poupnrose

FF Oaftsupsen goupaizn sebeauty ncseauirmy unclecs un sbecliyie qo icBo cop

FI peougme oqpéaqsic mé boqexse DOSAIGE (ROTIMIAGY - ZRTPINNGLS 50] )

R —

¢ honspsugs prownel] vqpégsys ¢ qum 5o wehee 341 ) Logn
ahangg 196 3 LeqRc)] | FRRALGMACH ShexElown
FOBEMABLOGERE. DosiBHh Phe LIMILENEG M4 Weie] 2w (LBgAchjRAun msregee’
HOOEWS Jowniy qopony octih bogknm m hogermmss wLlictigw tmmiop boums]
¥ hopoaun bix)Eoommmkin) go qulireel) 0w 10y RAQIEY CPRaIIGRha s’
SYOPLCXOMEUG NS & POUFNL2IC SOROAEINIDG 30 Q0 SEo2seoiy M s qun
31 pongnae wold mxric ny rop Coabeqdy mpelecp x seca Rl grepaeLy

l'mm-ﬂﬂ-

EEwRGs 301 Y
IS Ruupnm oqpéguic o . quin 30 speubuye 3pq ) tops bogesms Doshoey ummkey —
I OnBEatanoren: pougmLen ieag (JESRY PSS T (NUA 2 ZRVpUICLT

I pupgene oloue

POSAUK] CHIMUE ZKYTBMIEEY — 30 IEBEAIY 3013 v
“ENCHUIY LEVDACLTAY CWIAL BRI BINIEKY.
KECNTYNIK

QR 14 nsabaoe ggi s v
RIS NG | CHIRD) ZERpUTIaS
Sy e 5 G XMESREARYE S, OF T0RT SO 5014




